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MÁSTER UNIVERSITARIO EN GESTIÓN SOSTENIBLE E INNOVACIÓN
NUTRICIONAL EN EMPRESAS ALIMENTARIAS

AMC IDEAS -  Sergio Streitenberger Jacobi
“Formulación de alimentos funcionales: Procesado sostenible y
preservación de funcionalidad”

Amfresh - Carlos Ramos Calamonte
"Retos e innovación en una 
empresa del sector alimentario"

CNTA - Raquel Virto Resano
“Bioingredientes: biotecnología y probiótico”

Danone - Irina Makarova
“Diseño y desarrollo de estudios de mercado 
en empresas alimentarias”

EFSA - Irene Nuin Garciarena
“Nuevos alimentos en la Unión Europea. 
Evaluación de su seguridad alimentaria”

FIAB - Eduardo Cotillas Provencio
“Industria alimentaria e Innovación”

Food Agri Tech Europe - Roselyne Chane
“Importancia del modelo de negocios en 
empresas Foodtech”

Eatex - Elena Gascón Villacampa y Patricia
Larráyoz Lorea
"Design thinking": Diseña tu solución 
innovadora en I+D alimentaria

https://www.linkedin.com/in/sergio-streitenberger-jacobi-b14b941b/overlay/about-this-profile/


Nucaps - Mariano Oto Vinués
“Segmentación: población objetivo, alimentos 
funcionales y dieta saludable”Ingredalia S.L. - Miguel Ángel Cubero

“Obtención sostenible de ingredientes 
saludables” 

MOA Foodtech - Lorena Zudaire Villanueva
“Retos e innovación en una empresa del sector alimentario"

Nutris - Ana Alonso López
"Retos e innovación en una empresa 
del sector alimentario"

Nutrishun - Marcos Carvajal Carrasco
“Cómo el I+D resuelve problemas en la 
empresa alimentaria ”

Sinnple - Iñigo Benedicto Arbizu
“Sostenibilidad en empresas del sector 
alimentario”

Kerry - Cristina Díaz Morillo
“La Importancia de la Dirección de 
Proyectos en las Organizaciones”

Nestlé- Alberto Chimeno Sánchez
“Marketing en empresas del sector alimentario”

MÁSTER UNIVERSITARIO EN GESTIÓN SOSTENIBLE E INNOVACIÓN
NUTRICIONAL EN EMPRESAS ALIMENTARIAS

HTBA - Julio Boza Puerta
“ Innovación y Desarrollo de productos”


